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TITOLO DI STUDIO

l

Diploma di istruzione secondaria superiore, indi-
rizzo Agraria, agroalimentare e agroindustria,
con articolazione “Viticoltura ed enologia”

Diploma di enotecnico -lEQF 5

A, [ont ]
FEYW-Y

FORMAZIONE

La nostra & una formazione tecnico-scientifica
che mette la conoscenza al servizio della tecnolo-
gia e dell'innovazione.

Attraverso laboratori, azienda agraria e cantina
sperimentale, studio e pratica si integrano per
sviluppare competenze professionali reali, appli-
cabili nei diversi settori produttivi e nella tutela
dell'ambiente.

CONOSCERE E
SPERIMENTARE

Formiamo tecnici capaci di tutelare I'ambiente e
valorizzare il territorio, promuovendo una gestio-
ne sostenibile delle attivita produttive.

Sviluppiamo competenze chiave europee per
affrontare la transizione ecologica e digitale.

Offriamo esperienze didattiche immersive in un
percorso scolastico inclusivo.
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Educare alla vita attraverso Ila

terra e formare giovani pronti ad
affrontare il future.

IL FUTURO DOPO
LA SCUOLA

Al termine del percorso, gli studenti possono
scegliere tra tre direzioni:

Frequentare I'anno di specializzazione
per ottenere il titolo di Enotecnico
Proseguire gli studi universitari o corsi di
formazione post-diploma (ITS)

Accedere direttamente al mondo del
lavoro |
|

PROGETTI E ATTIVITA

PROGETTO VENDEMMIA

Gli studenti e le studentesse partecipano alla
raccolta e alla vinificazione delle uve, con orari
adattati ai tempi della vendemmia.

MICROVINIFICAZIONE

La scuola & attivamente impegnata in progetti di
ricerca applicata a servizio del territorio, con le
attivita del laboratorio di microvinificazione.

VALORIZZAZIONE DEL TERRITORIO
In cantina, nell'aula degustazione multisenso-
riale ed in vigneto realizziamo progetti per la
valorizzazione delle produzioni locali nell'ottica
dell'innovazione e della sostenibilita.

SCUOLA-LAVORO

La scuola partecipa a eventi come la Fiera del
Tartufo e Vinum, offre esperienze di marketing
del vino e stage in aziende vitivinicole locali e
internazionali, promuovendo la mobilita europea
con progetti PON ed Erasmus.



